W, HOTELU TUMSKIM

ZAPROSZENIA
W zachecajacej cenie 649 z1 / para*

*obowiazuje przy wplacie do 31.10.2017r.

Cena od 1.11.2017r. 699 zl / para

Start
godz. 20.00

REZERWACJE
tel. 24 262 90 60
e-mail: recepcja@hoteltumski.pl

f ‘S ’r
—
= —



MENU WIECZORU

APERITIF

Egzotyczny poncz

DANIA SERWOWANE INDYWIDUALNIE

PRZYSTAWKA

Marynowany tunczyk ,,POKE” na salatce z ryzu, krewetek koktajlowych,
awokado i papai podany z sosem sojowym

ZUPA

Krem z batatéw ze $mietanka kokosowa, orzeszkami pinii i kroplg tabasco

DANIE GEOWNE

Losos z grilla podany na ananasie w ciescie z salsg z pomidoréw i awokado,
serwowany ze stodko - pikantnym pieczonym bananem oraz smazonymi kalmarami.
Calos¢ wykonczona sosem klonowo - sojowym.

DANIE SERWOWANE PO POINOCY

Kurczak ,,HULI - HULI” ze stodkim ziemniakiem i sosem teriyaki
podany z maslano - kokosowym ryzem i warzywami z dodatkiem mango i Piri - Piri

DANIA GORACE PODANE NA BUFECIE

Hawajskie leczo z indykiem, szynkg i pomidorami
X%

Dlugo pieczona wieprzowina ,,KALUA PORK” w ziolowym sosie wlasnym podana z kolbami kukurydzy
k%%

Atlantycki migtus na warzywach z dodatkiem wakame
%% %%

Makaron penne z malzami, krewetkami i szpinakiem z dodatkiem przegrzebkow
% 55%

Fioletowe ziemniaki w maslanej emulsji
%%

Smazone warzywa w tempurze



SALATKI I PRZEKASKI PODANE NA BUFECIE

Hawajska salatka z grillowanym kurczakiem i kukurydza, oprészona migdatami
XA %

Stodko - pikantne krewetki koktajlowe z dodatkiem soku z limonki

%%

Szarpana wieprzowina podana na salacie z grillowanym ananasem
i §liwka w bekonie
5% 5% %

Wedzony losos na salatce z wodorostow morskich ze smazonymi kalmarami
X% %

Hawajski mini hamburger
XA %

Carpaccio z marynowanej oSmiornicy udekorowane kawiorem
S %

Tatar ze swiezo mielonego fileta wolowego, doprawiony czarnym pieprzem

i modenska oliwa, podany z siekang czerwong cebulg, marynatami i z6ttkiem
%% %

Carpaccio z poledwicy wolowej doprawione parmezanem, listkami rukoli

i toskanska oliwg, udekorowane kaparem jablkowym
%%

Mini pizza z pomidorami i serem cheddar
4% %

Swiezo upieczone bulki
%% % %

Sosy, dipy i dressingi

BUFET DESEROWY

Ciasto ananasowe z beza
%% %

Ryzowa slodycz z filetowang pomarancza
%%

Delikatny mus waniliowo — morelowy w skorupach kokosa
%%

Tarta na kruchym ciescie z brzoskwinig
k%%

Hawajski bananowiec
% %% %

Kolorowe mini muffinki
%% 5% %

Banany i ananasy pieczone w stodkim ciescie
%%

Czekoladowo - kokosowe delicje



Napoje i alkohole
dostepne do spozycia podczas imprezy bez ograniczen:

Napoje gazowane:
Pepsi | Mirinda | 7 Up | Schweppes Tonic

Woda mineralna;:
gazowana | niegazowana

Soki owocowe:
pomaranczowy | grejpfrutowy,
jablkowy | porzeczkowy

Kawa oraz asortyment herbat Irving

Alkohole:
Wodka Wyborowa
Whisky:
Ballantine’s

Johnnie Walker Red

Gin Seagram’s

Drinki:
Mai Tai - bialy rum, Malibu, sok ananasowy, limonka, lod

Blue Hawaii - bialy rum, Blue Curacao, sok ananasowy, mleczko kokosowe, 16d

Passoa Orange - Passoa, wodka, sok pomaranczowy, lod
Nolan - gin , Malibu, sok pomaranczowy, lod
Malibu Coctail - Malibu, mleko, lod

Wino:
Mapu Sauvignon Blanc / Chardonnay
Mapu Cabernet Sauvignon / Carmenere

Powitanie Nowego Roku
kieliszkiem wina musujacego



